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|. STICHWORTVERZEICHNIS

Abfindung: Bedarfsabfrage fiir online-

Anmeldung gestartet 5-3

Acetaldehyd 11-4

Alkoholmissbrauch

- Alkoholwerbung einschréanken 10-3

- Jugendschutz auch im Internet 12-12

- Schulungsinitiative ,,Umsetzung des
Jugendschutzes“ 4-3

- Verkaufsverbote sind keine Losung 4-3

Ausbildung

- Eineinhalb mal um die Erde 7-14

- Fachkrafte fiir Brennereiwesen 5-22

- IfGB: Destillateurmeister 2007 verab-
schiedet 5-21

- Lehrfahrten der Fachklassen 1-15

- Meisterpriifung wird méglich 7-2, 10-3

Ausstellungen

- Ab Hof Karlsruhe 3-10

- Ab Hof Wieselburg 5-18

- Desta Volkach 1-10

- Fruchtwelt Bodensee 2-13, 5-10

- Griine Woche Berlin 4-9

- ZLF Miinchen 11-19

Betriebskontrolle, Spirituosenfehler
und - 2-4

Betriebsreportage

- Brennerei Erich Bizenberger 7-6

- Brennerei Siegfried Herzog 12-16

- Destillerie Georg Hiebl 1-16

- Brennerei Jochen Horstmann 10-14

- Brennerei Franz Kling 10-14

- Brennerei Kurt Lagler 6-12

- Lubberhuizen & Raaff 3-14

- Destillerie Markus Serrers 2-1

- Brennerei Uwe Schiétzle 9-8

- Hausbrennerei Uerige 9-17

- Brennerei Dieter Walz 11-16

- Brennerei Oswald Weidenauer 8-12

- Obsthof Zotter 2-18

Bioethanol

- Erneuerbare Energien 12-3

- Forschungsprojekt Hohenheim 12-5

- - und Nahrungsmittelproduktion 12-4

Branntweinmonopol:

- Ausnahme bis 2010 1-3

- Entschlieung des Bundestages 7-3

- Richtiges Signal schon 2008 3-3

- Seehofer setzt sich fiir - ein 8-3

- Zukunft des -s 6-3

Brennertag Rheinland-Pfalz 4-14

Buch-Tipp

- Alkohol-Jahrbuch 3-19

- Apfel und Birne 10-19

- Daten aus der Alkoholwirtschaft 10-19

- Der Winzer 12-26

Kleinbrennerei 1/2009

- Essen und Trinken wie in alter Zeit 5-24

- Essig und Senf selbstgemacht 5-24

- Farbatlas Krankheiten und Schédlinge
12-26

- Geschmackswelten 12-25

- Jakob Fischer 12-28

- Most und Saft selbermachen 9-23

- Wodka 12-25

- Obstbaumschnitt 4-19

- Obst brennen 2-5

- Obstsafte 6-18

- Schnapsbrennen 11-23

- Vorarlberger Schnapsbuch 5-18

Bundesmonopolverwaltung:

- Ubernahmepreise 12-2

Cyanidabscheider in der Ubersicht 2-8

Dephlegmatortemperatur, Die opti-
male - 3-4

Destillateurmeister tagen in Bremer-
haven 11-11

Direktvermarktung

- E-Mail-Marketing 12-10

- Hofladen festlich dekorieren 12-20

- Kennzeichnen und FEtikettieren 9-6

- Neue Shop-Plattform fiir - 6-4

Drucker, Thermotransfer- und Tinten
strahl- 9-8

Eduard-Lucas-Medaille 5-3

Einmaischen, Kernobst - 8-5

Endvergérungsgrad schnell ermittelt 9-4

Ethanolerzeugung auf hohem Niveau 10-16

Ethylcarbamat (EC)

- Europaweit keine Mehrheit fiir Grenz-
werte 2-2

- Fragen und Antworten 1-4

Etikettieren und Kennzeichnen 9-6

EU-Spirituosen-Verordnung

- Agrarrat beschliel3t Novellierung 2-3

- - und AGeV in Kraft getreten 7-3

- Hintergriinde, Struktur und Anderungen
4-4,5-4,6-6

- Verabschiedung verschoben 1-2

- Veroffentlicht 3-2

Feuerbrand: Erkenntnisse und Konse-
quenzen 4-12

Firmen

- Bockmeyer 3-19, 10-19

- C. Carl 10-19

- Erbsloh 8-19

- Grossmann 7-19

- Mazda-Solar 9-22

- Rink 8-19

- SchlieBmann 8-19

- wemaprint 9-21

Forschung

- Kaltgarhefen auf dem Priifstand 8-6

- Optimale Dephlegmatortemperatur 3-4

Fruchtlikore: Welche Alkoholbasis zu wel-
cher Frucht? 4-12

Gérmost richtig lagern 1-7

Gérung: Kaltgarhefen auf dem Priif-
stand 8-6

Genuss: Schokolade und Brand 2-7

Hofladen festlich dekorieren 12-20
Holunderschwamm, Judasohr, der - 5-9

IfGB-Forum Spirituosen: Tradition -
Innovation 3-12

Infoblatt ,Klein- und Obstbrennereien in
Deutschland“ 3-3

Internationaler Brennerkongress in
Besancon 8-4

Internet

- Begriffe kurz erklart 9-10

- E-Mail-Marketing 12-10

- Neue Shop-Plattform fiir Direktver-
markter 6-4

- Online-Abfindungsanmeldung - Bedarfs
abfrage gestartet 5-3

Jahresinhaltsverzeichnis 1-13
Judasohr - der Holunderschwamm 5-9

Kalkulation in der Brennerei
- Die Kosten im Auge behalten 3-7
- Kalkulationsprogramm Brennerei 3-9
Kaltgarhefen auf dem Priifstand 8-6
Katalysatoren — was bietet der Markt? 2-8
Kennzeichnen und Etikettieren 9-6
Kennzeichnungs-VO, Vorschlag fiir

neue - 3-3
Kernobst einmaischen 8-5
Kirschen- und Zwetschgenernte 2008 8-2

Landauf / landab
- Brennsaisoner6ffnung Beckstein 12-18
- Brennsaisoneroffnung in der Pfalz 12-19
- Eduard-Lucas-Medaille verliehen 11-20
- 125 Jahre Grenzwald Destillation 2-26
- Europaabgeordnete in Siidost-
bayern 10-18
- Imageférderung einmal anders 11-21
- Intergastra 6-18
- Mostsommelier-Jahrgang 9-21
- Spéatlingsmarkt Ludwigsburg 2-26
- Schacholympiade Dresden 2-26
- Schaubrennerei Rotenhof 11-20
- Schwébisches Schnapsmuseum 12-19
- Tag der offenen Tiir 9-21
- Tresterwurstessen beim Brenner 12-18
- Zill & Engler 8-17
Leitern fiir mehr Sicherheit 6-11
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- Stiirze vermeiden 6-9

Leute

- Werner Anker 9-21

- Klemenz Amstutz 8-19

- Elfried Baatz 8-19

- Fritz Etter 8-19

- Otto Hey 9-23

- Siegfried Hornung 9-23

- Martin Kieffer 12-25

- Friedrich Lohn 5-22

- Anton Magerl 6-19

- Franz Matthes 6-19

- Peter Most 6-19

- H.J. Pieper 12-25

Likore

- Herbstliche Likore 11-6

- Welche Alkoholbasis zu welcher
Frucht? 4-10

Maische- wichtige Parameter schnell
ermittelt 9-4

MostBirnhaus4-17

Museum Bénnigheim 1-18

Obst waschen 7-4

Obstbau: Zwetschgentag Ortenberg 10-9
Obsternte: Stiirze vermeiden 6-9
Online-Shop gestartet 5-2

PET-Flaschen: Alkoholgehalt 12-3

Pradmierungen

- Alpe-Adria Verkostung 7-11

- Baden/Rheinland/Saarland 7-12

- Bayerische Obstbrandprédmierung 8-14

- Destillata

- - Gala in Salzburg 5-14

- - Rekordergebnis 4-2

- DLG-Qualitétspriifung 2008 9-13

- Franken 1-12

- Grappa- und Brandeverkoster 2-25

- Rheinland-Pfalz 10-12

- Rheintalprdmierung 8-17

- Tiroler Pramierung 2-24

- Vorarlberger Landespréamierung 8-15

- World Spirits 6-15

Praxis

- Achtung: Acetaldehyd 10-4

- Die optimale Dephlegmatortem-
peratur 3-4

- Ethylcarbamat (EC) - Fragen und Ant-
worten 1-4

- Herabsetzen - Tipps und Tricks 10-7

- Kennzeichnen und Etikettieren 9-6

- Kernobst einmaischen 8-5

- Obst waschen 7-4

- pH-Wert und Endvergarungsgrad
ermitteln 9-4

- Probedestillation in sechs Schritten 7-9

- Verschnittwasser richtig zubereiten 10-4

- Probedestillation in sechs Schritten 7-9

Produktpalette

- Fruchtlikore — welche Alkoholbasis zu
welcher Frucht? 4-10

- Garmost richtig lagern 1-7

- Herbstliche Likore 11-6

Ratgeber Recht

- Abfindungsverlust - Wartezeiten 9-20
- Baumaf3nahme vor Erbfall 12-25

- BGH stérkt Auftraggeberrechte 9-23

- Garantieerkldrungen 6-19

- Gebrauchtmaschinenkauf 6-18

- Illegale Brunnen 5-24

- Jugendschutz auch im Internet 12-12
- Schriftliche Eingaben sinnvoll 5-24

- REACH-Verordnung 10-2

- Reparaturkosten hoher — was tun? 11-23
- Fertigpackungsverordnung 11-3

Schottland: Kultur und Whisky 7-16

Spirituosen, Wirtschaftsfaktor - 8-3

Spirituosenfehler und Betriebskon-
trolle 2-4

Spirituosenhitliste 2006/07 5-3

Spirituosenmarkt: Daten und Fakten 9-4

Steuersétze: Angleichung in der EU noch

nicht gelungen 11-3

Streuobst

- Streuobstpflegetage 6-2

- Landesweiter Streuobsttag 2-16

- Streuobstsorte des Jahres 3-18

Tag der Technik in Heuchlingen 8-10
Trinkstirke, Herabsetzen auf - 10-4
- : Destillate herabsetzen 10-7

VAKO: Jahresversammlung 5-17
Verbdnde

- Baden

- - Mitgliederversammlung 2-20

- Landw. Verschlussbrenner 7-18

- Nord-Wiirttemberg

- - Er6ffnung der Brennsaison 1-18

- - Mitgliederversammlung 6-16

- Pfalz

- - Mitgliederversammlung 6-17

- Rheinland/Saarland

- - Mitgliederversammlung in Trier 5-19
- Stidostbayern

- - Brennerversammlung Irschenberg 3-16
- Stidwiirttemberg

- - Delegierte in Sigmaringen 5-20
Vermarktung

- Neue Shop-Plattform 6-4

- Glas und Verpackung 10-10

- Online-Shop gestartet 5-2
Verschnittwasser richtig zubereiten 10-4

Weihnachtsmenii 12-21

Weihnachtspreisausschreiben 12-20

Whisky, Kultur und - 7-16

Wilde Eierbirne - Streuobstsorte des
Jahres 2008 3-18

Workshop Edelbrdnde 7-18

www.meinkleinbrenner.de

- Neue Shop-Plattform fiir Direktver-
markter 6-4

- online-Shop gestartet 5-2

ZAB, Bedarfsabfrage gestartet 5-3
Zwetschgentag in Ortenberg 10-9

Il. AUTOREN

Albrecht, W. 1-3, 4-4, 5-4, 6-6

Beha, Bérbel 5-22

Benz, P. 2-26

Buchter-Weisbrodt, Helga 2-16
Burkhardt, T. 9-13

Dierle, Nadine 2-17

Feldhaus, M. 12-25

Friemel, R. 11-23

Fritz, Juliane 5-22

Gassner, Brigitte 1-10, 2-20, 3-14, 3-16,
4-9, 5-19, 10-10

Gerhold, Anette 1-16, 2-18, 2-24, 3-11, 4-
14, 5-10, 6-12, 7-6, 7-12, 8-12, 8-15, 9-17,
10-16, 11-16, 12-20

Gossinger, M. 3-4

Groh, N. 7-14

Hagmann, K. 1-7, 2-4, 4-10, 7-4, 9-6, 11-6
Hartmann, W. 10-9, 11-20

Haumacher, W. 2-26

Hauser, R. 9-8

Hehn, S. 5-24, 12-12

Heidtmann, P. 5-20

Heil, M. 1-4, 10-4

Heimpel, Isabella 11-20

Heinzelmann, R. 3-18, 6-2

Hilz, S. 7-18, 10-12, 12-19

Hofert, U. 9-21

Holstein, I. 9-10

Hornung, Ursula 5-9

Jorns, H.-P. 8-4, 9-21

Jung, O. 1-12, 1-18, 2-8, 5-10, 6-16, 7-18,
8-5,9-4,10-7,11-4

Lindenmann, K. 1-15, 11-21, 12-18
Mielke, S. 9-20

Milla, Iris 3-9

Moltmann, Esther 4-12

Moro, Brigitte 7-11
Nothlich-Kiinnemann, Wiebke 3-12, 5-21,
11-11

Oberkandler, K. 8-14, 10-14, 11-19
Polzer, Carola 6-9

Rohrig, G. 8-6

Riitten, J. 6-19

Sartorius, K. 1-18, 7-16, 12-19
Schroffenegger, Silvia 2-25

Senn, T. 12-5

Siegler, H. 11-8

Springob, F. 6-4, 12-10

Stein, S. 10-18

Straufs, M. 8-10

Weil3, A. 7-9

Wiedenau, A. 6-18, 9-23
Wistinghausen, B. 11-14

Zeni, U. 2-7,3-7

Kleinbrennerei 1/2009



